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CHATEAU SIXTINE
Chéteauneuf-du-Pape

Chateau Sixtine Blanc 2023

Région : Vallée du Rhéne

Appellation: Chateauneuf-du-Pape.

Cépages : 90% Roussane - 10% Clairette

Degrés : 14,5%

Rendements : 32hl/ha

Elaboration : Culture raisonnée. Vendanges manuelles en caissettes.
Utilisation d'une table de tri. Eraflage. Pressurage direct. Fermenta-
tion et élevage en f(ts de chéne. Elevage sur lies. Batonnage régu-

lier.

Terroir : Sable et argile, argilo-calcaire.

Production totale : 3300 bouteilles de 75cl.

Accords mets & vins : Apéritif, poissons, fruits de mer (gratin de
Noix de St Jacques), langoustine, viandes blanches, plats aux
truffes, tartes aux asperges, fromages de cheévre.

CHATEAU SIXTINE
Chiteauneuf-du-Pape

Potentiel de garde : Entre 10 et 15 ans.
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