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CHATEAU SIXTINE

Chéteauneuf-du-Pape

Région : Vallée du Rhéne

Degrés : 15.5%

Rendements : 25hl/ha
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Production totale : 25880 bouteilles de 75cl.

Potentiel de garde : Entre 20 et 30 ans.

Chdteau Sixtine Rouge 2003

Cépages : 50% Grenache - 30% Syrah - 20% Mourvedre

Elaboration : Culture raisonnée. Vendanges manuelles en cais-
settes. Utilisation d'une table de tri. Eraflage. Fermentation en
cuves inox thermo-régulées. Vinification classique avec pigeage et
délestage. Elevage en cuves et flits de chéne, filtration légeére.

Terroir : Sable et argile, argilo-calcaire, argilo-calcaire avec galets.

Conditions climatiques : La fin du printemps et le début de I'été
étaient exceptionnellement chauds, avec tres peu de précipitations.
La secheresse s'installe et la chaleur aussi. Toutes ces conditions
inhabituelles nous aménent a des vendanges trés précoces, dans
des conditions extrémement favorables.

Accords mets & vins : Viande rouge, volailles, Navarin d'agneau,
cuisine Méditérranéenne, fromages.
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Chateau Sixtine - 10 Route de Courthézon - 84230 Chateauneuf-du-Pape
- www.chateau-sixtine.com

T: +33(0)4 90 83 70 51 - contact@chateau-sixtine.com




